HANEGAL:

MERE END GKOLOGI

BKOLOGISK

KEBABFYLD

Et plantebaseret alternativ til den klassiske
kebab. God smag og god historie.

Hanegals gkologiske kebabfyld er udviklet til  en unik kombination af tradition og innovati-
professionelle kakkener, der seger et plante-  on, hvor gkologi og gren omstilling gér hénd
baseret alternativ uden at gé pa kompromis i hédnd - en smagsoplevelse, der passer

med smagen. Vores kebabfyld er skabt med perfekt til det moderne kakken.
gkologiske ingredienser som arteprotein og

hestebgnner, og traditionelt krydret. Det er Vend og lees mere pa bagsiden.
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PKOLOGISK KEBABF

Hanegals okologiske kebabfyld er ikke kun et plantebaseret
alternativ - det er ogsa en del af et onske om at fremme
bzeredygtighed og ansvarlig produktion af fedevarer.
Vores kebabfyld er derfor udviklet specielt til professionelle
kokkener med fokus pa bade tradition og innovation.

KEBABFYLD

Udyviklet til at imgdekomme efterspargslen pa
grenne lgsninger. Fremstillet p& srteprotein og
hestebgnner, krydret autentisk som traditionel
kebab. Fyldet er velegnet til varme retter som
pitabred, wraps og Dirum, og kan béde steges
pé pande eller bages i ovn til en sprad og jeevn

konsistens. Et 100 % gkologisk produkt uden
tilssetningsstoffer, som giver kant il frokost- og
aftenmenuer i kantiner, caféer og restauranter,
der gnsker granne alternativer uden kompromis
pé smag og kvalitet.

Vare nr. Type Ravare Vaegt Kolli Total Holdbarhed Allergener Kol/Frost
20037 Kebabfyld Plante 2x500¢g 4 x 2 stk. 12 mdr. @@
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