HANEGAL:

MERE END GKOLOGI

OKOLOGI
SOM ET
BEVIDST VALG

ET VALG MED RETNING




VI HAR
VALGT
RAVAREN

| DIT KOKKEN SKAL SMAG KUNNE GENTAGES.
IKKE EN GANG - MEN HVER DAG.

DERFOR STARTER VORES ARBEJDE IKKE | JUSTERING.
DET STARTER | RAVAREN OG | RECEPTEN.

VI HAR VALGT GKOLOGI.
VI HAR VALGT AT UDELADE E-NUMRE.
VI HAR VALGT, AT RECEPTEN SKAL FUNGERE FRA STARTEN.

DET VALG KAN DU ARBEJDE VIDERE MED.
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CLEAN LABEL
TENDENSEN
| MARKEDET

Korte og forstaelige ingredienslister

fylder mere i fedevarebranchen. FOR MANGE KGKKENER
Begrebet clean label daekker over pro- BETYDER DET:

dukter med enkle sammensaetninger og .
. . . . * Stgrre opmaerksomhed pé&

feerre tilsetninger - ingredienser, der . -
ingredienslisten.

kan laeses og genkendes. . :
* Flere spargsmal om indhold.

e Jget krav til gennemsigtighed.
Udviklingen er tydelig. d 9 ghg

Forbrugere vaelger gennemskuelighed. Valget handler ikke kun om
Indkgbere sperger ind. funktion. Det handler ogsé om,
Kravene maerkes ogsd i professionelle hvad der star pa deklarationen.
kekkener.

Ingredienslisten er ikke leengere en
Som PEJ Gruppen beskriver i artiklen formalitet. Den er blevet en del of

“Mad uden mystik”, vokser gnsket om valget.

gennemsigtighed, nér ré&varer og ind-
hold bliver en del of dialogen.
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E-NUMRE

FUNKTION OG FRAVALG

E-numre er godkendte fadevaretilsaetningsstoffer med teknologiske funktioner i
fadevarer. De anvendes bl.a. for at sikre holdbarhed, struktur og ensartethed.

HOS HANEGAL INDGAR E-NUMRE IKKE | RECEPTEN.

Det betyder, at struktur og balance skal skabes fra starten - i ravaren og i processen.
Recepten skal fungere uden efterjustering.

Det kreever:

e H@J RAVAREKVALITET
o KONTROLLERET PROCES OG HANDVARK

Nar du veelger et produkt uden E-numre, vaelger du en sammensaetning, der stér pa
egne ben.

Det er et bevidst valg.
Et valg vi har taget.
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OKOLOGI HAR
EN KONSEKVENS

Nar du arbejder med gkologiske ra-

varer uden E-numre, bliver hverdagen i
kekkenet mere afhaengig af planlaegning
og faglighed.

Udvalget kan vaere smallere. Variationer
kan forekomme. Holdbarheden kan
vaere kortere. Det betyder, ot varemod-
tagelse, lagerstyring og rotation fér
storre betydning.

Der er mindre at “rette til” undervejs.
Det, du bestiller, er det, du arbejder
med.

Det stiller krav til dialogen mellem
producent og kakken - om anvendelse,

opbevaring og tempo i produktionen.

Til gengeeld fér du ravarer, hvor smag og struktur er skabt i sammensaetningen -
ikke i tilseetningen.

Det gor arbejdet mere kraevende, men ogsé mere gennemsigtigt.
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SKOLOGI
KRAVER MOD

AT VALGE GKOLOGI OG FRAVALLGE E-NUMRE ER IKKE DEN
NEMMESTE VEJ. DET ER ET VALG OM AT LADE RAVAREN OG
RECEPTEN BARE PRODUKTET - OGSA NAR DET KRAVER
MERE.

MAN ACCEPTERER VARIATION.
MAN KOMPENSERER IKKE MED TILSATNINGER.
MAN BYGGER VIDERE PA DEN GODE RAVARE.

DET GALLDER OS SOM PRODUCENT.
DET GALDER DIG SOM KQKKEN.

FOR NAR DU VALGER @KOLOGI, VALGER DU IKKE BARE ET
PRODUKT. DU VALGER EN RETNING.

JO FLERE DER VALLGER DEN RETNING,
JO STA.RKERE BLIVER DEN.
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DET ER MERE
END EN TREND

Clean label begyndte som en detailtendens, men i dag

praeger den hele fadevaremarkedet — ogsé foodservice.
Gennemsigtighed er ikke laengere et ekstra lag, man kan
vaelge til. Det er blevet en grundforventning.

Indkebere sparger ind til rdvarer og sammensaetning, kaeder
og kommuner stiller krav til dokumentation, og kakkener skal
kunne redegere for, hvad de serverer — og hvorfor. Dialogen
om indhold er blevet en del af det professionelle ansvar.

Udviklingen stopper ikke her. Kravene til sporbarhed og
gennemsigtighed vil fortsaette med at vokse, og evnen til at
forklare sine valg bliver en stadig vigtigere del af faget.

Det er ikke en forbigdende tendens.
Det er en bevaegelse.

FREMTIDENS FGDEVARER SKAL KUNNE FORKLARES!
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DU SKAL OGSA VALGE

@kologi uden E-numre kraever mere af os som producent.
Révarerne er faerre, variationerne starre og holdbarheden kan
vaere kortere. Det stiller krav til planleegning og proces - og det
er et ansvar, vi har taget pé os.

Men det kraever ogsa noget af dig som kakken. Det kraever, at
du forholder dig til indholdet, ved hvad du arbejder med - og

kan sta inde for det, du serverer.

Til gengae|o| far du ravarer, hvor recepten er gennemtaenkt fra
starten, og hvor deklarationen er lige sé enkel som smagen.

Er det den type produkter, du vil arbejde med, er vi klar!

Tal med din grossist - eller lees mere pd hanegalpro.dk
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HVIS DU ER INTERESSERET |

MERE END
OKOLOGI

KONTAKT

Lars Skovbo Dstergérd
+45 2722 1165
lso@futurefood. dk

Frank lllum
+45 6021 6321
frank@illumfoodservice.dk




